Durée

1° e, 0 4 A0 ]
S'initier a la patisserie
boulangere
Tarif

Grice a cette formation, maitrisez des techniques de
patisserie boulangere et des recettes techniques Pré-requis

OBJECTIFS PEDAGOGIQUES : o
Profil du stagiaire

> Concevoir et réaliser des produits de patisserie

< »
boulangere sucréee Délai d'acces

PROGRAMME

Equipe pédagogique

« Pate feuilletées et pate levée feuilletée avec des
techniques de tourage (croissants, pate feuilletée,

Moyens pédagogiques et

« Pdte sablée, brisée... avec des techniques de foncage

« Pains du type moelleux et brioché (brioche, buns,
foccacia...y

Evaluation de la formation

Mise a jour

Taux de satisfaction de nos

stagiaires (juin 2025 - juin 2026)






